
  
 
 
 
 

Pur 
WALDHOTEL RIESEBUSCH 

RESTAURANT 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

HERZLICH WILLKOMMEN  IM 
RESTAURANT 

 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

KLEINIGKEITEN 
 

„PUR“ BOWL 
FRISCHER BABYLEAF-SALAT, GURKEN, 

TOMATEN, PAPRIKA, NUßBROT 

12,50 € 
 

DAZU WAHLWEISE MIT 
HÄHNCHENBRUSTFILET, GARNELEN ODER 

SCHAFSKÄSE 

5 € PRO PORTION 
 
 

RIESEBUSCH-BRETT 
GARNELEN, SPANISCHES BAUERNFRÜHSTÜCK 

MIT PAPRIKA UND CHORIZO, CALAMARI IN 
TOMATEN-KNOBLAUCHSAUCE, SCHAFSKÄSE, 

ANTI-PASTI-VARIATIONEN, BROT UND DIP 
20 € 

 

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE 
FRISCHER SALAT, APRIKOSEN 

10,50 € 
 

GEBRATENE CHAMPIGNONS 
KNOBLAUCH-DIP, BROT 

8 € 
 
 
 
 



 
 

 
 
 

                                                                                                                                                                                                                                                          
 
 

 

HAUPTGANG 
HÄHNCHEN-PICCATA 

FRISCHE PASTA MIT PESTO, TOMATEN 
€ 26,50 

 
RUMPSTEAK 220g 

KNUSPERKARTOFFELN, BUNTER SALAT, CHILLI-
HOLLANDAISE 

32 € 
 

DORSCHFILET 
IM CHILLI-PANCETAMANTEL, ROMANA-APRIKOSEN-SALAT, 

CURRY-KARTOFFELSTAMPF 
29 € 

 

TINTENFISCHTUBEN 
IN KNOBLAUCH-KRÄUTER-ÖL, FRISCHER SALAT, 

KNOBLAUCHBAGUETTE 
24,50 € 

 

GEBACKENER SCHAFSKÄSE 
BASILIKUM-KARTOFFELSTAMPF 

16 € 
 

SOMMER-FLAMMKUCHEN 
BASILIKUMSCHMAND, TOMATEN, GRÜNER 

SPARGEL, ZWIEBELN, SCHAFSKÄSE, GOUDA 
16 € 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
DESSERT 

 
 

APRIKOSEN-TRAUM 
8 € 

 
 

FRISCHE ERDBEEREN 
VANILLEEIS 

10,50 € 
 
 

D‘ESPRESSO 
2 SÜSSE KLEINIGKEITEN (PETIT FOUR UND 

MACARON), 1 TASSE ESPRESSO 
8,50 € 

 
 

FRISCHE MACARONS 
VERSCHIEDENE SORTEN 

5 STCK. 11,50 € 
 

RIESEBUSCHS WÖLKCHEN 
LICOR 43, HEISSER MILCHSCHAUM, 

SCHOKOLADENRASPELN 

5,50 € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

FÜR MEHR GLÜCKSELIGKEIT 
 
 
 

BIO. REGIONAL. SAISONAL. 
 

Für uns stehen hochwertige Zutaten schon 
immer im Kern unserer Arbeit. 

Deswegen setzen wir in den letzten Jahren in  
vielen Bestandteilen auf biologische und 

regionale Produkte. 
 

So war es nur logisch, unser Sortiment immer 
weiter darauf aufzubauen. 

 
 

Ihre Nadine Lemm und Team 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Liebe Gäste, seit Dezember 2014 gilt die sogenannte Allergen- und 
Unverträglichkeiten Kennzeichnung in Speisekarten sowie die Anteile 

der Zusatzstoffe in Lebensmittel.  Fragen Sie hierzu gerne unser 
Personal.


